Menu
Duchi Maris

RESTAURANT
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L’ANTIPASTO

Cocktail di scampi e gamberi
in salsa wasabi *
€ 26,00
Allergeni 2, 3,10, 12

Crudo di mare X
€ 55,00
Allergeni 2, 4,12, 14

Tonno tonnato X
€ 28,00
Allergeni |, 3, 4

Gratinato misto *#
€ 28,00
Allergenil, 4,7,12,14

Astice alla Catalana X
€ 35,00
Allergeni 2

Saute di cozze
€ 20,00
Allergeni |, 14
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Vitello tonnato
€ 24,00
Allergeni 3,4, 9

Caprese Maris
€ 18,00
Allergeni 7

IL. PRIMO PIATTO

Spaghetti alle vongole e bottarga #
€ 28,00
Allergeni |, 4,14

Paccheri alla pescatora #
€ 24,00
Allergeni ], 2,4, 9,12, 14

Spaghettoni alle alici
€ 25,00
Allergeni 1, 4,9,12,14
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Fettuccine con astice alla busara #
€ 39,00
Allergeni ], 2, 9,12

Orecchiette ai trulli
pomodoro datterino, burratina e basilico
€ 20,00
Allergenil, 7,9

Lasagna di pesce allo zafferano #
€ 24,00
Allergeni 1, 2,3,4,7,9,12,14

IL SECONDO PIATTO

Piovra croccante
con pure di patata viola al lime *#
€ 28,00
Allergeni 7,14

Gran fritto della casa # *
€ 32,00
Allergenil, 2,4,7,12,14
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Sardoni impanati #
€ 24,00
Allergeni |, 3, 4,7

Pescato del giorno
(da1a 4 persone in base alla disponibilita)
€ 11,00 per 100gr
Allergeni 4, 9

Scampi ai ferri (Croazia) #
€ 16,00 per 100gr
Allergeni 2,12

Filetto di branzino con fiore di carciofo grigliato *#
€ 34,00
Allergeni 4

Fiorentina di Black Angus Nelbraska
€ 12,00 per 100gr

Chateaubriand di tonno con caponata estiva #
€ 34,00
Allergeni 4,7
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Filetto di vitello alle erbe
€ 34,00
Allergeni 7

Roll di coda di rospo alle verdure
con pure al lime #
€ 34,00
Allergeni 4,7

CONTORNI

Patate novelle
€ 8,00
Allergeni 7

Spinaci al burro*
€ 8,00
Allergeni 7

Verdure croccanti #
€ 8,00
Allergeni 1, 9

Insalata mista
€ 8,00
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DESSERT

Tiramisu
€10,00
Allergeni |, 3,7

Crema catalana
€ 10,00
Allergeni ], 3,7

Mousse al cioccolato con sbrisolona
€ 10,00
Allergenil, 3,7, 8

Sorbetto e pallina di gelato
€ 5,00
Allergeni 3,7, 8

Panna cotta
€10,00
Allergeni 7, 8

Coperto € 4,00
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ALLERGENI

1.Cereali contenenti glutine

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.Uova e prodotti a base di uova

4.Pesce e prodotti a base di pesce

5.Arachidi e prodotti a base di arachidi

6.Soia e prodotti a base di soia

7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.Frutta a guscio

9.Sedano e prodotti a base di sedano
10.Senape e prodotti a base di senape

11.Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti >10mg/kg o >10mg/L
13.Lupini e prodotti a base di lupini
14.Molluschi e prodotti a base di molluschi

| piatti contrassegnati con * sono preparati con materie prime
congelate o surgelate all'origine.

| piatti contrassegnati con # vengono abbattuti internamente.
| piatti contrassegnati con X sono abbattuti internamente o
acquistati surgelati.



