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L’ANTIPASTO

Granseola e pdne carasau

€ 30,00
Allergeni ], 2,12

Tagliatella di calamaro crudo*
e rosa dell'orto

€ 24,00
Allergeni 14

Carpaccio di pesce spada affumicato*,
mela verde e Rosa di Gorizia

€ 26,00
Allergeni 1, 4,7

Catalana di gambero rosso Mazzara*

€ 33,00
Allergeni 2, 9, 12
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Piovra* croccante con pure al lime e burratina

€ 24,00
Allergeni 14

Gran misto di antipasti caldi del giorno

€ 30,00 a persona [ min. 2 persone
Allergeni ], 2,3,4,7,9,10,1,12,14

L’ANTIPASTO DI TERRA

Prosciutto crudo di Langhirano
stagionato 30 mesi con selezione di formaggi

€ 18,00
Allergeni 7

Filetto di Angus alla tartara e pan brioche

€ 24,00
Allergeni ], 3,4,7,10
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IL. PRIMO PIATTO

Spaghetti alle vongole e bottarga di
branzino de la maison

€ 24,00
Allergeni ], 4,14

Gnocco viola e rosso Mazzara* in busara
con salsa al basilico

€ 26,00
Allergeni 1, 3,7,9,12

Fusilloni alla pescatora*

€ 25,00 a persona [ min. 2 persone
Allergenil, 2,4,9,12,14

Fusi al pomodoro con burrating, basilico
e salsa di pomodoro confit

€ 18,00
Allergenil, 7,9

Zuppa del Golfo al timo e polentina morbida

€ 20,00
Allergeni |, 4,9
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IL SECONDO PIATTO

Calamaro nostrano in guazzetto
e torta gialla di mais

€ 22,00
Allergenil, 7, 9,14

Scampi al sale*
€ 9,00 per 100gr
Allergeni 2,12

Quando il fritto del nostro mare
incontra la Rosa di Gorizia*

€ 26,00
Allergeni 1, 2, 3,4,7,12,14

Pescato del giorno

€ 11,00 per 100gr
Allergeni 4
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IL SECONDO PIATTO DI TERRA

Filetto di Angus irlandese in Chateaubriand

€ 35,00 a persona [/ min. 2 persone
Allergenil, 4,7, 9,10

Bistecca di Black Angus Nebraska (USA)
alla Fiorentina

€ 12,00 per 100gr
Allergeni 1, 4,7, 9,10

CONTORNI

Patatine arrosto

€ 8,00
Allergeni 7

Caponata alla siciliana
€ 8,00
Allergeni 1, 9

Spinaci al burro*
€ 8,00
Allergeni 7
Insalatina mista
€ 8,00
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DESSERT

Strudel di mele
€ 8,00
Allergenil, 3,7

Tiramisu
€ 8,00
Allergeni |, 3,7

Crema catalana
€ 8,00
Allergeni ], 3,7

Coperto € 3,00
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ALLERGENI

1.Cereali contenenti glutine

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.Uova e prodotti a base di uova

4.Pesce e prodotti a base di pesce

5.Arachidi e prodotti a base di arachidi

6.Soia e prodotti a base di soia

7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.Frutta a guscio

9.Sedano e prodotti a base di sedano
10.Senape e prodotti a base di senape

11.Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti >10mg/kg o >10mg/L
13.Lupini e prodotti a base di lupini
14.Molluschi e prodotti a base di molluschi

| piatti contrassegnati con * sono preparati con
materie prime congelate o surgelate all’'origine. Alcuni
prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti
della pesca serviti crudi, vengono sottoposti a un
abbattimento rapido della temperatura per garantirne
la qualitd e la sicurezza, in conformitd a quanto
previsto dal piano HACCP e ai sensi dei Regolamenti
CE852/04 e 853/04.



